


Nils Fridells Viktua-
lie- & Delikatessalfér.

VIKTUALIER OCH DELIKATESSER

Hokare dr en gammal och vederhiftig fitel,
som for tankarna fill underbar rékt lax, ost och
muchket annat gotf, som kommer det ait gd rys-
ningar efter ryggraden. Bland de sma vdlsksita
och vilkinda delikatessailiirer som slagif sig ned
i affdrscentrum kring nedre Drottninggalan, och
vars kundhrets till sfor del uigéres ap herrar med
utpriglad och sjilvstindig smak, har firman
NILS "FRIDELL den dir réitta stiimningen och
hakareprdgeln, som gér att man kan I4 se ménga
ktinda stockholmsherrar i den lilla traditionsrika
bufiken sjilva gdra sina avsmakningar och inkip
av festmiddagens delikatesser — et vikligf och
ansvarstulll wvédro, som icke kan overldlas &t
ndgon annan.
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De franska matsedelsnamnen 4ro ofta svara att tyda varfér vi hir
till vara gésters tjlinst ange innehAllet i nigra av de vanligaste. Koks-
franskans bendmmningar &ro inte enbart hogfird utan det &r i manga
fall omdjligt att i f4 ord beskriva en ritt, varfér den fatt namn fran
ursprungsorten, sin skapare, eller fridn den till vars #ra ifrigava-
rande ritt skapats. Som det erkdnt finare koket dr franskt ar det ju
naturligt att namnen blivit i huvudsak franska.

Allemande K. Med nudlar i smér och potatispuré.
Américaine F. Med hummer och tryffelskivor.
Anglais K. Med blomkal, morétter, haricots verts och
‘ potatis.
Argenteuil K. Med sparrisknoppar i hollindsk sas.
- Boulangere K. Med 16k och raa potatisskivor rostade i smor.
Bougetiére K. Med alla séisonglegymer och sma runda pota-
tisar.
Bourgeoise K. Med bacontiirningar, glaserade morétter, hel-

stekta 16kar och potatis.

Med briickt prinskorv, champignoner, glase-
rade kastanjer, bacontirningar, helstekta 15-
kar och mordétter i olivform. Madeira-sas.

o

Chipolata K. o

. Choron K. Med kronirtskocksbottnar, drter eller sparris-
knoppar, smérbrynt potatis. Choron-sas.

Glamart K. Tarteletter fyllda med #rter,

; []auphine K. Med potatiskroketter. Madeira-sas.

Dieppoise F. Med rékstjartar, musslor och champignoner i
vittvinsas.

Duglé[é F. Med tomattarningar, champignoner i skivor
och hackad persilja. Vittvinsas,

Flamande K. Med briscrade vitkalsdolmar, mordtter, sel-
leri, kokt sidflisk i skivor samt persiljepota-
tis.

Florentine F. Med hel briserad spenat. Mornay-sés.

Forestiere K. o. F. Med brynta murklor, baconstrimlor och kub-
formade potatisar.

Grand Due F. Med sparrisknoppar och hummer. Mornay-
sés.

Jardiniére K. Olika grénsaker med holldndsk sés.

Masséna K. Med kronirtskocksbottnar, forvillld oxmirg.
Tryffelsas.

Mignon K. Meced frikadeller av kalvfirs med tryffel och
kronirtskocksbottnar.

Milanaise K. Med champignoner, tryffel, tunga och skink-
strimlor i madeirasis samt spaghetti stuv, i
tomatsés.

Napolitaine K. Med spaghetti och skinka i strimlor samt to-
mattidrningar.

Nicoise K. o. F. Med grilj. tomater och haricots verts.

Petit Due F. Sparrisknopp och tryffelskivor.

Princesse K. Kronirtskocksbottnar fyllda med stuv. sparris.

Rossini K. Med gaslever och tryffel. Tryffelsas.

Strasshourge- K. Surkdl med Dbaconskivor, stekt géaslever

oise och potatispuré.

Walewska F. Mornaysis med hummer el. kriftstjirtar och
tryffel.

' Zingara K. Med tryffel, tunga och champignoner i ma-

deira-sis med tomat och dragon.



EXTRA LUNCH SVENSK LUNCH

KR, 2:7D Kr. 2:40
SMBRGASBORD , SMAVARMT SiLL sSPECIAL, 2 ASS,
OCH VARMRATT OCH VARMRATT
VARDAGSLUNCH LATT LUNCH
kr. 2:10 Kr. 1:75
SILL SPECIAL, 1 Ass, SMOR,BROD EL ., SANDWICHES
OCH VARMRATT OCH VARMRATT
g:1¢
12)‘.?.1-




SVENSK MIDDAG VARDAGEMIDDAG
& KRrR.3:50 KR.2:65

9 X SPECIAL.SMSRGASBORD, SiLL SPECIAL EL.SOPPA,
'..j VARMRATT,SOPPA EL.DESSERT VARMRATT, EL.DESSERT
k"‘i" UTAN DESSERT KR.3:2b MED DESSERT KR.3:--
: EXTRAMIDDAG
KR.B:--
SVENSKT SMORGASBORD EL,SANDWICHES OCH
SOPPA ,FISK,KOTT OCH DESSERT

3

MUTTON BROTH
CrREME CHOUX DE BRUXELLES
C ONSOMME M.OSTSTANGER
BULJONG | KOPP M.SVAMPEOUCHEES

KOKT PIGGVAR M.BRYNT SMZR O.PEPP.
L /LAX FORELL A LA MOSCOVITE
\ /4[7K[GRAT.SLATvan5F1LET M. CHAMP | GNONPURE
/ H ALSTRAD GBS M.FRANSK SKARPSAS
SJUOTUNGA AU FCUR S:CE EEARNAISE

KOoKT HENS M.RIS 0O.SUPREMESAS
FARSK OXTUNGA BOURGNIGNONNE
SPACKAD ALGSTEK M.KASTANJEFURE
LAMMCARRE DIABLE
HELSTEKT OXFILET A LA MSZLLE
/FLASKFILET M.BRYNT BRYSSELKAL

//STEKT TJADER M,SALLAD
KALVNOISETTE | GRYTA BONNE FEMME
KALL VILCFAGEL M.,SALLAD
S TANGSFARRIS M.RORT SM3R

HousatoLace
APPLE-CHARLOTTE M.VANILJSAS
PERSICAKOMPOTT
FArsk ANANAS
DRUVOR. BANAN

(DXQ) peN 16/10 1938



HUMMERPLATEAU LYX SOUPER

%

OMELETTE M.KYCKLINGLEVER
AGGLADA OMER PACHA

GRAT.GOSFILET DUGLE RE
RODSPATTA FRITE SAS TARTAR

TOURNEDOS CLAMART
STEKT KYCKLING BONNE FEMME
ORRHENA CHASSEUR
KALVSCHNITZEL HOLSTE IN

KALL SKINKA A LA RUSSE
BLOMKAL AU GRATIN

NouGATGLACE
APPLE-CHARLOTTE M.VAN ILJSAS
FAirsk ANANAS
DRUVOR. BANAN

pEN 16/10

kr. 4:50 KR. 8:--
SANDW I CHE S /BOUCHEE , DEL IKATESSPLATEAU,
% HUMMER, OST OCH KEX VARMRATT ,DESSERT
EXTRA SOUPER SOUPER
KR. 3:75 KrR. 2.50
GOTT SMSRGASBORD EL.CANAPES, KALLSKURET,
VARMRATT OCH DESSERT OCH VARMRATT

1938
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Med sm#i rokta prinskorvar och tomatsas.
Fiskfiléer pocheras, 6verhillas med sas Bre-
tonne och glaseras. Dekoreras med champig-
noner.

Med oxmirgskivor,

Med briserad gurka och skalade citronklyftor.
Med tomattirningar, Bearnaisesis och pom-
mes parisienne,

Med kriiftstjirtar, tryffel och champignoner.
Dekoreras med riakstjirtar.

Med potatis och kronirtskocksbottnar, skurna
i tarningar och stekta i smér.

Med tryffelstremlor och sparrisknoppar.
Med kriaftstjirtar och tryffelskivor.

Filéer flottyrstekas. Tomatsas.

Med tryffelskivor och champignoner.

Halva tomater fyllda med duxellesmassa.
Blomkalsgratin och pommes chateau. Tomat-
sds.

Placeras pa gratinfat, bestr6s med hackade
hardkokta #dgg. Rivet franskbréd brynes ljus-
brunt i smor och slds 6ver. Hackad persilja.
Biffkott skiires i strimlor och stekas tillsam-
mans med hackad 16k. Kokas i tomatiserad
griddsas.

Njursauté med prinskorv och champignoner.
Med brickt prinskorv, skinka och tomat i
tirningar.

Sméa runda, noétstora potatis stekas i smor.
Skiras i strimlor och flottyrstekas.

Skinnpotatis skalas, skiras i skivor och ste-
kas i smér. Hackad persilja.

Spritarter, sma lokar, grénsallad i strimlor,
smor, salt och socker kokas i vatten.

Vaniljglace. Garneras med vinbarsgelé och
hallongriadde.

Vaniljglace, blandad med koérsbir, dekoreras
med vispad gridde och kérsbir.
Fruktsallad, parfymerad med maraschino.
Ovanpi hilften citron- och hilften jordgubbs-
glace.

Fruktglace garneras med frukttirningar, par-
fymeras med maraschino.

Vaniljglace garneras med en halv persika,
fylld med jordgubbar. Dekoreras med vispad
gridde.

Smordegsbotten och ringar sidttas ihop med
vispad griddde, i mitten fylles vaniljglace.
Garneras runtom med mandelspan,
Dekoreras med karamellkupoler samt konser-
verade frukter.

Fyra a fem smordegsbottnar bestrykes med
Créme Patisseri, uppblandad med vispad
gridde. Sattas ihop till en gateau och garne-
ras runtom med mandelspdn samt dekoreras
med vispad griddde och vinbirsgelé.

Tunna franska pannkakor med likorsas.

g
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Blomkal
K.

Njursauté
Agg

Pot.

”

Arter

Coupe

Gateau

Bercy
Bretonne

Bordelaise
Doria
Helder

Joinville
Murat

Maréchale
Nantua
Orly
Polignac
Portugaise

Polonaise
Stroganoff

Turhigo
Turhigo

Nolsette
Pailles
Sautées

Francaise

Edna May
Hélene

Jaques

Tutti-frutti

Venus

Marquise

Mille feuilles

Crépes Suzette.



Interiér fran Slagteri Aktiebo-
laget i Stockholm's fabriker.

KOTT

Bland ingredienserna i vér féda intager kéit
och kéftprodukierna en framirddande plats. Fér
att kunna framstdlla vidlsmakande mat, maste
man anvénda de mes! férstklassiga ingredienser,
ty annars blir dven den enklaste rdtt, tillagad av
den skickligaste kokkonstndr, misslyckad. Sedan
manga ar har SABIS skapat sig ett namn som
en av vdra skickligaste kéitexperter. Koit mdste
ndmligen behandlas med stor omsorg och yrkes-
skicklighet. Urval, styckning och héingning fordra
léng erfarenhet och noggranhel, for att resultatet
skall bliva fulléndat.

En fér kort mortifiering, elt felaktigt snitt med
kniven, och den med stora férvdniningar emot-
sedda fournedosen dr forddrvad, och de lickraste
garnityr, de mest ralfinerade kryddor kunna icke
gora saken bdtire. Vi spara dirfér heller aldrig
med kvaliteten, ulan anvinda oss endast av det
bdsta som bjudes i marknaden.



BORDEAUXVINER

Dessa viner som komma frén distrikiet Gironde
i Frankrike och utskeppas Sver Bordeaux dro vad
vi i dagligt tal kallar rédvin och férekommer i
en méngd typer frén det enkla, billiga bordsvinet
till de stora klassifierade drgdngarna. Bland
Bordeauxvinerna § vir lista har Ch, Langoa-
Barton fran huset BARTON & GUESTIER, eft
gammall och vdlkint namn, skapat sig en stor
viinkrats bland uvindlskare, med sin lifet forra
elegans och ldtthet samt sitt tilltalande pris fill
den hdéga kualiteten.

Bordeauxuvinerna passa utmdrkt ftill soppa,
fagel, kitiriitler, gronsaker och ost samt serveras
vanligen vid 16—180 temperatur.

1924, 1926, 1928 firsiklassiga. 1929 den bdsia
sedan 1900.

Vinodlingar ftillhérande Huset
Barton & Guestier i Bordeaux.

o

1924

1929

1924

1924

1929

RCD BORDEAUX

CH. LLAFI1TE-ROTHSCHILD

SLOTTSTAPPNING 14 - 7:25
CLos FOURTET

SLOTTSTAPPNING 12:- —6725
CH. CANON

SLOTTSTAPPNING 9 -
Ch. BaTAaiLLEY

sLoTTSTAPPNING  8:50
CH. KirwaN

BORDEAUXTAPPN, 8- 4.25
CH. LANGOA-BarRTON

BORDEAUXTAPPN. 7:50 4:-
GranD VaLLON-HANAPPIER

BORDEAUXTAPPN. /- o718

Meboc
HARTAPPNING 1:50 4:50 2:50

VIT BORDEAUX

GranDp VIN pDE Graves "OLivier”
BORDEAUXTAPPN., 8- 4.25

HauT SAUTERNES
HARTAPPNING 2:- /i~ 3:75

RS

Bordeaux






BORDEAUXVINER

Dessa viner som komma frén distriktet Gironde
i Frankrike och utskeppas éver Bordeaux dro vad
vi i dagligt tal kallar rodvin och férekommer i
en mdngd typer fran det enkla, billiga bordsvinet
till de stora klassifierade drgdngarna. Bland
Bordeauxvinerna i vdr lista har Ch. Langoa-
Barton fran huset BARTON & GUESTIER eft
gammalt och vdlkdnt namn, skapat sig en stor
vinkrefs bland vinglskare, med sin litet torra
elegans och ldithet samt sitt tilltalande pris till
den héga kvaliteten.

Bordeauxvinerna passa utmdérkt till soppa,

fagel, kistirdiler, grénsaker och ost samf serveras
vanligen vid 16—18° itemperatur.

1924, 1926, 1928 forsiklassiga. 1929 den bdsta
sedan 1900.

Vinodlingar tillhérande Huser
Barton & Guestier i Bordeaux.

RUD BORDEAUX

15 1929 CH.Marcaux

SLOTTSTAPPNING 15,-- 8,--
16 1926 CH.Cos b'ESTOURNEL
v SLOTTSTAPPNING 11.50 .25
> 17 1926 CH.Giscours

SLOTTSTAPPNING 11.60 6.25
18 1924 CH.Ducru-BeaucaiLLou

SLOTTSTAPPNING 8.-- 4.50
19 1929 Cruse MoNorPoLE

BORDEAUXTAPPNING 7.50 4.25

20 S:T EMiL1oN DancLADE MoNoroOLE
BORDEAUXTAPPNING 6.-- 3.50
21 Tauzia GrRanD ViIN
BORDEAUXTAPPNING 7.-- 4,--
22 MarGAUX
HARTAPPNING 6.-- 3.50
23 CamPoNAC
BORDEAUXTAPPNING 6.50 3.75
24 LEoBourG
BORDEAUXTAPPNING 6.-- 3.50
25 SAINT EMILION
HARTAPPNING b,-- 3,--
26 BorbEAUX Rouce

HARTAPPNING 3.50 2.256

VIT BORDEAUX

28 1928 Barsac
BORDEAUXTAPPNING 9.--
29 GRAVES (HALVTORR)
HARTAPPNING 1,76 5,-- 3.--

RS

Bordeaux






BOURGOGNEVINER

Sedan gammalt &ro dessa viner higt skattade
i vdrt land och med sin tungd ech fyllighe! passa
de oss. Ndr man talar om bhourgogne, sa tinker
man pa Geisweiler., Vinhuset GEI. WEILER & FILS,
vars viner redan mer &n elt sekel intagit en
rangplats, grundades dr 1804 av Francois Geis-
weiler och befinner sig dnnu | familjens dgo.
Det ¢ir alltid med glidje man rekommenderar

dessa forstklassiga och ddla viner — frén den
aristokraliska Charmes-Chambertin till Geisweiler
Grand Vin.

Bourgognevinet, som brukar serveras vid c:a 17°©
temperatur, rekommendera vi till soppor, vilt och
kraftiga kéttrétter, skogsfagel gds, grénsaker
och ost.

1923, 1924, 1926, 1928, 1929 uimérkia drgéngar.

Skérd i vingard tillhérig
Huset Geisweiler & Fils.

ROD BOURGOGNE

30 1923 CHARMES-CHAMBERTIN

GEISWEILER & FILs 14:- 7:25
31 -BE-I-SWE I.LER-RESERVE-
5 GEISWEILER & FiLs -11:B50 6:-
32 LA MARCHE
BOUCHARD AINE & FiLs 10:- 5:25
33 1926 VosNE-RoMANEE
F. CHAUVENET 9:- 4:75
34 CHAUVENET - IMPER I AL
F. CHAUVENET 8:- 4:25
3b 1926 Cote bpbeE Beauns
J. CALVET & c1e  8:- 4:25
36 BourcoenNE ViEUX
HARTAPPNING 1:7b 6:- 3:25

VIT BOURGOGNE

42 Dry PouirLy,CuvEe SPEciALE

AINE & FILs 9:- 4:75
43 CHABL1IS

HARTAPPNING  7:- 3:75

S

Bourgogte






BOURGOGNEVINER

Sedan gammalt dro dessa viner hdgt skatlade
i vdrt land och med sin fyngd och lyllighe! passa
de oss. Nér men falar om bourgogne, sd tinker
man pa Gelsweller. Vinhuset GEISWEILER & FILS,
vars viner redan mer &n et! sekel intagit en
rangplats, grundades dr 1804 av Francois Geis-
weiler och befinner sig édnnu i familjens dgo.
Det dr alltid med glddje man rekommenderar

dessa férstklassiga och éddla viner — frdn den
aristokratiska Charmes-Chambertin till Geisweiler
Grand Vin,

Bourgognevinet, som brukar serveras vid ¢:a 170
temperaliur, rekommendera vi till soppor, vilt och
kraftiga kétiréitter, skogstagel gds, grénsaker
och ost.

1923, 1924, 1926, 1928, 1929 utmérkta drgéngar.

Skérd i vingdrd tillhérig
Huset Geisweiler & Fils.

RUD BOURGOGNE

(A
v 50 1923 CorToN
' GEISWEILER & FiLs 14.-- 7.50
Bl GrRANDE SEVE
; J.CALVET & cie 10.-- 5.50
52 MARCILLY 1 RE.
P.DE MARCILLY FRERES 8.-- 4,50
53 Ce1sweILER-GRAND VIN
GEISWEILER & FILs 9.b0 5.25
54 CoTe pE BeEAUNE
HARTAPPNING 7.50 4.25
55 MoNoroLE Rouce
PIERRE PONNELLE 7.-- 4,--
56 CoTte p'Or CALVET
J.CALVET & cle 7.-- 4.--
57 MonorPoLE
LIGER-BELAIR & FILs 6.60 3.75
58 Macon
HARTAPPNING bB.-- 3,--
VIT BOURGOGNE
62 CHAUVENET-GRAND-PREMIER

F.CHAUVENET 11,60 6.25

X

Bourgogne






RHENVINER

Frén den romantiska Rhendalen med stolta
riddarborgar och idylliska smdsidder komma
dessa Tysklands mest kiinda viner. Sedan mer dn
100 &r har firman Henkell & C:o i Wiesbaden
medverkat till atf géra Rhenvinerna vtirldsbhekanta.
med sin ldtta, friska arom &r 1933 drs Dien-
heimer Tafelstein, en nykomling i vdr vin-
lista, eft vin som vi glrna vilja rekommendera.

1929, 1933 och 1934 dro ulomordentligt lyckade
viner. — Rhenviner béra serveras kdllarsvala
10-129 och passa utmdrkt till fisk, skaldjur,
létta kétirditer och grbnsaker.

Vinet pressas for
Henkell 6 C:o

66 1934 DurkHE IMER FEUERBERG
A.KOCH SGHNE,PFaLz 14.50
67 1934 DorrF JOHANNISBERGER
A.KOCH SGHNE,RHEINGAU 12.-- 6.50
68 1934 SteinweIN/BoxBeuTeEL/
J . LANGENBACH SGHNE,FRANKEN 11,--
69 1934 RupESHEIMER SPECIAL

MAAS NATHAN & CO,RHEINGAU 11.,-- 6,--
70 1934 LieBrFRAUMILCH SPECIAL
MAAS NATHAN CO,RHEINGAU 10.-- 5.50
71 1934 DeiINHARDS RUDESHE IMER
DE INHARD €O, RHE INGAU 9.50
72 1933 DieNHEIMER TAFELSTEIN
HENKELL C€O,RHE INHESSEN 8.50 4.75
73 1934 NiersTEINER FRITZENHSLL
W.S.SIEGEL,RHE INHESSEN 8.50 4.75
74 1934 NiersTEINER DoMTHAL
A .KOCH SOHNE.RHE INHESSEN 8.50 4.75
75 1934 LiesFrAUMILCH"MADONNA"
P.J: VALKENBERG , RHE I NHESSEN 8.--
76 1933 NiersSTEINER REHBACH
DE INHARD & CO,RHE INHESSEN 8.-- 4.50
77 1934 OppeNHEIMER GOLDBERG SPATLESE
M.MEYER, RHE I NHESSEN 8.-- 4.50

78 1934 LiesFrauMmiLCcH"RoT SieceL”
W.S.S1EGEL,RHE INHESSEN F-56—4-25
79 1935 RHEINTALER SILBER
M.KEMPINSK| CO, 7.50 4.25
80 HoCHHE IMER
RHE INGAU 6.-- 3.25
81 BobeENHE IMER

2L

RHE INHESSEN 5.60 3.25

Rhenvinet






MOSELVINER

Fran floden Mosel och dess billoder, framfor
allt Saar, komma dessa ldtia, eleganta ungdom-
ligt charmfulla viner. Bland vdra moselviner &r
Tysklands stérsta vinfirma, den vérldsbekanta
M. KEMPINSKI & C:o (grundad 1860), represen-
terad med sift firtjusande Wehlener Sonnen-
uhr 1935 — efl friskt, ddelt vin som vunnit
mdnga vtéinner. Moseln bér liksom Rhenvinerna
serveras kédllarsvala, d. v, s. c:a 10—120, f6r ait
komma tlll sin rdtt och passar fill fisk, skaldjur,
littare kétirdtter och grénsaker sparris och
ett glas mosel dr inte det smsta hdr i vérlden.

Interiér frén en av firman
Kempinskis moselvinkéllare.

90 1934 BerncasTeLErR DocTor

DEINHARD & co,MoseL 14.-- 7.50
91 1934 BerNCASTELER RiESLING
'f."u A.KOCH SOHNE,moseL  11.50 6.25
@ 92 1934 BERNCASTELER SPECIAL
> MAAS NATHAN & co,moseL +8-58- 5.75
93 1936 WeHLENER SONNENUHR

M.KEMPINSKI & co,moseL 10.-- 5.50
94 1934 ZertinNGeErR HIMMELRE ICH
D.LEIDEN,MOSEL 9.560 5.25
95 1934 GrRAACHER SPECIAL

MAAS NATHAN & CO,MOSEL 9.50 5.25
96 1934 PiesporTER LAY
DE INHARD & CO,MOSEL 9.-- b,--

97 1934 GraacHer DoMPROBST
HINCKEL & WINCKLER,MOSEL = B, -
98 1933 DHrRONER KANDEL

HENKELL & co,moseE.  '8.60 4.7b
99 1934 ENKIRCHER STEFFENSBERG
WALTER S. SIEGEL,MOSEL 8.50 4.75
100 1934 MoseLTALER SILBER
M.KEMPINSKI & CO,MOSEL 8.-- 4.50
101 1934 BRAUNEBERGER ROSENBERG
A.KOCH SOHNE,MOSEL 8.-- 4.50
102 K&N1GSMOSEL
MAAS NATHAN & CO,MOSEL 8.-- 4,50
103 1934 BerncasTELER "MADONNA™
P.J.VALCKENBERG ,MOSEL 7.50 4.25
104 ZELTINGER
HARTAPPNING 6.50 3.75
105 MoseLBLUMCHEN

6.-- 3.50

(52553 HARTAPPN ING

Moselviner






CHAMPAGNE

Frdn franska provinsen Champagne stamma
dessa den stora festens och lesglidjens viner.
Metoden ati framstilla dessa wppfanns av en
munk Dom Perignon, en lregdngsman icke bara
i vinberedningens utan dven i vinodlingens konst,
i slutet av 1600-talet. "Le vin du Roi — c'est le
champagne [rroy” fravesterar Huset ERNEST
IRROY i Reims eft gammalt slagord. Sedan 1820
har firman existerat och malmedvetet skapat en
stor marknad genom sing piners utomordentliga
kualitel.

Tarr champagne bir serveras kdllarsval 10—129,
halvtorr och sétare champagne bir kylas krattigt,

Degorgering av Champagne
Ernest Irroy, Reims.

PIERRE ARNAUD

114 EXTRA QUALITY,SEC 15.560 8.25
J.BOLLINGER
115 BRUT,EXTRA QUALITY 39.-- 19.50 10.50
116 DRY EXTRA 17.--  9.25
V:VE CLIQOUT-PONSARDIN
117 BRUT 1928 22.-- 11.75
118 GOUT AMERICAIN 35.-- 17,50 9.50
119 ENGLAND,DEMI -SEC 17.--  9.25
DELBECK & CIE
120 HEL10S SEC,GOUT AMERICAIN 16.50 9.--
121 HEL 10S DEM!-SEC(S5T) 16.-- 8.75
=i DEUTZ & GELDERMAN
|E 122 JOCKEY CLUB SEC 16.50 9,--
123 GRAND VIN ROSE,SEC 15.50 8.50
ﬁ PAUL FLAMBERT
124 SEC(HALVTORR) 13.--  7.25
V:VE GEORGE GOULET & CIE
125 BRUT 1926 (TORR) 19.--
126 EXTRA AMERICAIN 16.560 39,--
127 EXTRA DEMI-SEC 16.50 9, u=
HEIDSIECK & CIE
! 128 MONOPOLE RED TOP 17.-- 9,25
) CHARLES HEIDSIECK
/ 129 GOUT AMER|CAIN,SEC 16.50 9.--
S Y 130 PREMIUM DEMI -SEC 15.50 8.50
f ERNEST IRROY
131 BRUT 1926 44,-. 22.-- 11.75
132 GOUT AMERICAIN 35,-- 17.50 9.50
133 GRAND GALA(SOT) 16,50 9,--

S

Champagne






CHAMPAGNE

Bland champagnevinernas aristokrati intager
sedan mer dn 100 dr namnet LOUIS ROEDERFR
en lysande rangplats, och i vdrt land Gr det ufon
jdmbdrelse def sitrsio miirket. Fran lrmans egna
vingdrdar beliigna | de berdmda orterna Verzenay,
Verzu, Ay, Avize m. . komma druvorna, och i de
mer dn 15 km. ldnga under jorden beligna
kéllarna vardas och férddlas den gyllene druv-
saften, fér all, ndr vinet nétt sin fulléndning,
f6ras ut till all vdrldens festliga bord.

1926, 1928 och 1934 dro och komma atf bli
forstklassiga viner. FEit glas champagne dricker
vi med fordel fill astron, kaviar, hummer, fagel,
k6it, gronsaker, desserter och frukt.

En av Louis Roederer’s
lagerkdllare i Reims

LANSON PERE & FILS

134 EXTRA SEC 17.50 9,560
E.MERCIER & CIE

135 CARTE D'OR,SEC(HALVTORR) 15.--  8.25
MOET & CHANDON

136 BRUT, IMPERIAL 1928 20.-- 10.75

137 WHITE STAR(HALVTORR) 16.50 9,-.
G.H.MUMM & CIE

138 CORDON ROUGE (TORR) 18.-- 9.75

139 CORDON VERT(HALVSGST) 17.--  9.25
PERRIER-JOUET

140 EXTRA SEC(HALVTORR) 17.--  9.25
PIPER HEIDSIECK

)
? 141 BRUT EXTRA 1928 24,-- 12.75
POMMERY & GRENO
142 NATURE 1928 (MYCKET TORR) 23.--
143 EXTRA SEC(MYCKET TORR) 18.--  9.75
144 CARTE BLANCHE 16.-- 8.75
LOUIS ROEDERER
145 BRUT 1926 42.-- 21,-- 11.25
’ 146 GRAND VIN SEC 17.50 9.50
)~ 147 CARTE BLANCHE 16, -- 8.75
.) POL ROGER & CIE
148 BRUT 1926,CUVEE DE RESERVE 24.-- 12.75
149 GRAND VIN SEC,AMERICA 19.-- 10.75

RS
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MOUSSERANDE VINER

De mousserande bordeaux- och bourgogne-
vinerna framstéllas efter samma metoder som
champagnen, vilken de likna till smak och typ.
Huset F. CHAUVENET — en av de stérre
expartérerna, kdnd f8r sina hégklassiga bourgog-
nekvaliteter — framstdller dven en vit mousserande
bourgogne, White Cap, ett I5rndmligt och
hégklassigt vin, som man med nédje dricker.

Den vita mousserande bourgognen bdr serveras
vid 8—90 temperafur och passar utmérk! till fisk,
skaldjur, gronsaker och ldttare kotirdtter,

Lagerkdllare tillhdrande
Huset F. Chauvenet

160

161

162

163

170

171

172

173

174

175

VOUSSERANDE VINER

SPARKL ING HOCK

DEINHARD & co. 13.-- 7.50
VaL p'0Or
JULES REGNIER & co., 12.-- 7.--
WHiTe Cap, SpeciaL Dry
F. CHAUVENET 12.-- 7.--

SPARKL ING ASSMANSHAUSER, ROD
SBHNLEIN RHEINGOLD A.G. 16.50

SHERRY

AmonTiLLaDO N.P.U. (TorRrR,PALE)
SANCHEZ ROMATE HErRMANOs 16,50 8.75 4.75
CasTLE L.(HALVTORR,PALE)
w. &aA. ciLeey 13.50 7.25 4.--
CoroNATION SoLERA 1865(HALVSHT)
HARTAPPNING 12.50 6.75 3.75
NutTY SOLERA(HALVTORR)
HARTAPPNING 11.-- 6.-- 3.50
EL CABALLERO(HALVTORR)
HARTAPPNING 8.-- 4,50 2.756

AMONT ILLADO(HALVTORR)
HARTAPPNING 7.50 4.26 2.50

X

Mousserande

och Sherry






PORTVINER

Detia heta och eldiga vin, den idealiska av-
slutningen pé en sfor middag, engelsmdnnens
speciella faveril, kommer Irdn trakierna kring
floden Douro i Parfugaf Det ér engel‘smannen
sam faglt om hund detia fﬁmﬁmhgu vin pa

wdirld: i ka diro de siora
namnen. HUNT, ROOPE & Co, embfemd 1735,
dr et It férnd

som finnes representerat | par l'ls.l'u med Hunt's
Port V.O.V., ett synnerligen fylligt, angendmt
och eldigt vin.

1912, 1917, 1920, 1924, 1927 och 1931 ufmtirkta
dargdngar. Portvinet passar fill dessert, frukt och
ost samt b6r serveras fempererat till c:a 15—160.

Ett av lagermagasinen f8r porivin p&
fat hos Hunt, Roope & C:o, Oporto.

PORTVIN
C), (4 180 WHiTE PorT,CacHuCHA
f.,t" OFFLEY FORRESTER,LTD. 18:50 9:75 5:50

J 181 Uuo

OFFLEY FORRESTER,LTD. 18:50 9:75 5:50
182 COMMENDADOR

FEUERHEERD BROS. & co. 15:- 8:- 4:50
183 RovaL PaLace PorT

DELAFORCE SONS & co. 13:50 7:26 4:25
184 V.0.S. Rep PortwiINE(GRADASK)
HARTAPPNING 12:50 6:75 4;-

185 KiNGs PorT

COCKBURN,SMITHES & co. 12:- 6:50 3:75
186 Hunts PorT V.0.V,
i HUNT, ROOPE & co. 12:- 6:50 3:75

187 FreDs PorT, DArRk STORK
F.DE KOENIG & cie, 12:- 6:560 3.75
188 INvaLID PoRrT
SANDEMAN & co. 12:- 6:50 3:75
189 Rep PorTwINE
HARTAPPNING. 8:- 4:25 2:50

VERMOUTH
195 VERMOUTH, | TALIENSK,MARTINI & ROSSI b cL. -:7b
196 " 3 G.& L.FRATELLI CORA -:75
197 " " FRANCESCO CINzZANO & ci1a -:7b
198 " TURKISK, MONOPOLE TURC ! -:70
199 & FRANSK, NOILLY,PRAT & CIE b -:75

S

Porfvin och
Vermout






MADEIRAVINER

Frdn 6n Madeira ldngt ute i Atlanten komma
dessa viner som i Sverige blivit mer populéira &n
kanske ndgot annat vin. Bland framstdende
vinexportérer frén Madeira &r firman LEACOCK
& C:0 en av de mest uppskatiade och vélkdnda.
Firmans mérke Saint John, eit fylligtl, krattigt
vin i var smak, drickes I Sverige fem gdnger mer
dn négol annat mérke importerat pd original-
buteljer.

Madeira bér serveras vid omking 159 och
passar fill soppor, dessert och frukt.

Vinfédlt pd Madeira.

MADE IRA

200 FinesT BuaL 1840 SoLerA (s6T)

RUTHERFORD & co 17:- 8:75
201 BoaL Reserve 1848 (naLvsoT)
WELSH BROTHERS 1b:- 7:75
202 Reserve MaLmsey (HALVSST)
5 WELSH BROTHERS 14:- 7:25 3:75
203 Frebps Mabeira OLp Stock (HALVTORR)
F. DE KOENIG & cie 11:- 5:75 3:-
204 SaAINT JoHnN (HALVTORR)
LEACOCK & co 11:- 5:76 3:-
205 MaLvoisie (s8T)
HARTAPPNING 10:- 5:26 2:75
206 MabEIRA * (HALVSHT)
HARTAPPNING 8- 4:25 2:25

DIVERSE VINER

210 Crian LLe o'Oro
o J.L. RUFFINO 8:50

211 VouvrRaY (PARLANDE VIN)
J.M.MONMOUSSEAU  9:50

212 BorGskuUM (HALVTORR)
A.B. TH WINBORG & co. 6:50

213 Borcskum (s6T)

214 BUALBOTAPPNING

a1

K. FJAESTAD & SON

RS

Madeira och
iv. viner






BRANNYVIN

Frdn s& olika ursprung som Skdnes potatisdkrar
till Norrlands susande skogar kommer den svenska
druvan, vér nationaldryck. Aven om brdnnvinef
kanske icke kan taga upp tévlan med S&derns
Gdlare safter, ma det medges att en liten kall,
immig snaps passar f6rivéffligt #ll vdart tunga
svenska bord. Dock bér den njutas med madtta,
och att med den gamla studentikosa Upsalaregeln
sdga, alt "till fisken drickes bréinnvin; all mat &r
fisk utom tunnpannkakor och &lsupa”, Gir nog
en aning &verdrive. Del gives ju som sagt
ddlare drycker.

Destillationsapparater fsr
framsiéllande av brénnvin

2 01 RENAT BRANNVIN -:2b
02 KRONBRANNV I N -.35
03 OVERSTEBRANNV IN -:3b
04 ODAKRA  AQUAVIT -:3b
05 0.P. AnNDERsSsON -:35
06 NORRLANDS ) -:35
07 SKANE . -:35
08 AnHus TaArFrFeL ! -:35
09 GENEVER, SvENSK -:3b

010 GiN CorpiAL OLD Tom -.65
0 CeNeverR OLp LiQUER ScHIEDAM -:6b
012 GeNEVER BoLs' Zeer Qupe -:65
013 AALBORGS TAFFEL AKVAVIT -:60
014 LSt TENS AauaviT, GAMMEL -:6b
015 JSTGSTA SADESBRANNVIN =135

__ Brénnvin






Framslt&lining av

Martell’s cognac

020
021
022
023
024
025
026
027
023
029
030
031
032
033
34
035
036
037

J.& F. MarTeELL ExTrRA
BisaulT,luzoucke & Cie "NapoLEoN
Renaurt & Cie, "Carte Noire™ 1878
monNeT & Cie, V.V.S.0.P.

J.& F. MarTeELL V.S.0.P.

Hennessy & Cie V.0.
BisouiT,0usoucHE & Cie xxxx
Hennessy & Cie xxx

J.& F. MARTELL xxx

J.Denis,Henry NMouniE & Cie "Epwarp VI
Riviere,GaroraT & Ci1E,V.0.P.

Lours pe SaLienac V.0.P,

ReENE BrIAND "AMIRAL" XXXXXX
PineT,CasTiLLon V.0,

GroNnsTEDTS V. 0.

louts pe SaLienac "Fine CHamPaGNE”
Cosnac SeLecT COUTANEEAUX

Eau pe Vie xxx

COGNAC

Namnet Cognac f&r endas! anvindas fér até
beteckna destillar av vindruvor hdrstammande frén
staden Cognac i distriktet Charente i Sydfrankrike.

En egendomlig omsténdighet é&r att Charente-
vinerna, vilka anvdndas vid framstélliningen av
cognac, denna ddla produki av den franska
druvan, som vin belraktade dro tidmligen sléit-
strukna, men vid f6rs6k med framstdende bor-
deaux- och bourgogneviner har man icke kunnat
erhdlla samma koalitet pd destillaten.

Bland gamla och férndma cognacsnamn star
det dver hela virlden kdnda huset J. F. MARTELL
i frdmsta rummet.  Firman grundaedes 17(5 aqu
Jean Martell, pch dess produkter hica till det
firndmsia morknaden kan frambringa.

Cognac kommer bdst 6l sin rdtl serverad i
aromglas vid 17 @ 18° temperatur.

2% cL.
3=
1:95
1.45
1:40
1:20 ——
1:15
1:05
1:10
1:10
1:05
-85
1:05
-:80
-:80
-:75
-:80
-.70
-:560

Cognac






040

04t

042

043

044

045

046

047

048

049

050

051

052

053

054

LIKORER

Holléndarna, det stadiga sldtthofolket, dro liks-
recnas méstare. De séta, kryddade, alkoholstarka
dryckerna passa ocksé deras lynne precis. Sedan
1575 har firman LUCAS BOLS varit kéind fér sina
utomordentliga likérer och sin holléindska Genever,
det aromatiska enbdrsbrénnvinel. Arhundradens
erfarenhet ligger bakom namnet Bols; produkien
dr ocksd ddrelter.

BENEDICTINE

DISTILLERIE DE LA BENIDICTINE 1:156
CréMeE DE Cacao A LA VANILLE, vIT
M.BRIZARD & ROGER 0:80
CrREME DE LA Cacao CHouao,BRUN
M.BR|ZARD & ROGER 0:80
APRY (APRICOT BRANDY)
M.BRIZARD & ROGER 0:85
CoINTREAU, VIT
COINTREAU S.A.R.L. 0:95
Curacao, TrRirLE sec ORANGE
CUSINIER FILS AINE & CIE 0:95
Corpi1aL MeDOC ROD
G.A. JOURDE 0:85
GranD MarNIER, CorDON ROUGE BRUN
MARNIER-LAPOSTOLLE 1:25
ANISETTE, VIT
ERVEN LUCAS BOLS 1:C5
CURACAO, GRON
ERVEN LUCAS BOLS 1:05
PARFAIT AMOUR, VIOLETT
ERVEN LUCAS BOLS 1:05
CHARTREUSE, GUL
1:156
CHARTREUSE, GREN
1:35
ABsiINTH
PERNOD FILS 0:95
ANGOSTURA BITTER
HENDERSON, LANE & CO 1:60

X©

Likr






WHISKY

Skottland dir whiskyns hemland, och en rikiig
skotte anser atf all uiblandning av whisky med
vaften dr en forfalskning, vérfér han dricker den
oblandad som mdltidsdruck. Mdhénda samman-
hénger detta med skotlarnas kinda sparsamhet —
vaitnel kostar ju ocksdé pengar! Sk&mt dsido,
dr def inte underbart med en frdsande frisk
whiskugrogg niir man dr firstig och varm eller
behtiver friska ?p sig efter en stor middag?
JOHN HAIG & Cio dr eft av Skottlands dldsia
whiskybrinnerier och under de 300 ér som gdnt
sedan den fdrste Haig i ljungen pa Skottlands
heder briinde sin whisky, fir vilket han blev
dfalad men frikdnd, har firman hunnil skafia
sig elt respekterat namn Gver hela vérlden.

Exteri6r av Haig's

Whiskybrénneri.

060

061

062

063

064

065

066

067

068

069

075
076
077

WH1SKY

JaMEs BucHanan & Co
"BLACK & WHITE" Toe
J. & G STEWART
"FINEST oLD" 0:95
JoHN WaLKER & Sons
"JOHNNIE WALKER RED LABEL" -
RoBerT Mc NisH & Co

"DOCTORS SPECIAL” -:85
W:Mm SANDERSON & Son
"vaT 69" 1:-
WHiITE Horse DisTILLERS
"WHITE HORSE" 13-
LoNnGe JOHN DisTILLERIES
"LONG JOHN" -:8b
Joun CraBeie & Co
"THREE STAR" ] s

JouNn Haic & Co
"GOLD LABEL" ] e
HiraM waALKER & Sons

"CANAD AN cLUB” -:95
PUNSCH
GrRONSTEDTS "BLA" 6:50 3:25
CepeErRLUNDS "ExTRA” By 3:-
PLATINS xxXxX 5:70 2:8b

RS

Whisky och
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Alkaliska kéllan i Ramlgsa.

GreeN Laby
WHiTE LADY
Sipe Car

DRY MARTIN|
SweeT MARTINI
KaLi1+ Cockral L
KavALLERI TrROT
SweeT GIN

Dry GinN
METROPOL I TAINE
BRON X

Litree GirL
Tanco

CuareT CoseE L
Branpy Cosee L
SHErRY CozsEL
Branoy FLiep
Viisky FLirp
Gin FLirPP

OLo Fasmior Sour

MANHATTAN

\-\1 [Sz

Cr o G~
OO O ool O

G C1 o o
o O Ccr ot

r\)r\)r\sm—mf\?_rf’m-a_.—n—._—[\?w—-_._lmm
ol ] .
O

L]

e

RAMLOSA

Féga anade vdl Johan Débelius, ndr han upp-
ttickte sin kélla nere i Ramlésa, ati han ddrmed
skulle skapa etf svenski hélsovatten som skulle
gd léngt éver landets gréinser. Ramlésavatinet
dr drligt fértidnt av sin stora framgdng genom
sin mjuka behagliga smak och dess vil avpas-
sade kolsyrehalt. En Haska vatfen har blivit lika

med en flaska Ramlésa.

Gin Sour 2:25
MANHATTAN Sour 2:50
¥H1sky SANGAREE 2:2b
PORTVIN SANGAREE 1:25
BRANDY SANGAREE 1:25
MannaTTAN Fizz 3y~

MorNING GLORY Fizz 2:25
AveRICAN Fi12zZ 2:50
LEMON-sQuASH 1:25
ORANGE ADE 1:25
|CE-CREAM SOD A 1:50
INOCK ME DOWN 2:25
MouL IN-Rouce 1:.75
Prairie OysTeER 1:50
Pick me u P 3:25
ATLanT i C 47 -

MAGZORSTARE 5«

Pousse Carg 3

Tow CoLLINS 27550
BLue BLaze R 2:50

Drinkar






Apotekarnes Mineralvattens A.-B.:s
moderna fabriker i Stockholm.

VATTEN

BorDSVATTEN "AMARIL’

SODAVATTEN
WicHYVATTEN
SOCKERDR I CKA
LORANGA
Pommac
Tonic WaTER
BORDSVATTEN
BORDSVATTEN
BORDSVATTEN
BORDSVATTEN
ToNic WATER

APOTEKARNES VATTENFABIK

Sedan mer &n elt sekel har Apotekarnes Mineral-
vatlens A.-B. varit normgivande 181 ett f&rstklassigt
vaifen, och det &r detta féretag som det tillkommer
dran att i stbrre stil upptaga tillverkningen av
f6rstklassiga liskedrycker och hélsovatten. Bola-
gets framsynta ledning har aldrig tummat pé
kvdliteten, och det &r alltid med en kénsla av
#5riroende man bjuder sina gdster Apolekarnes
vatien, ty "Apotekarnes” betyder “"det béista” fritt
dversatt.

& LASKEDRYCKER.

+-BUT. $-BUT.

APOTEKARNES -:60
! )

! SulE

! e

" -:65

" -:65

- 180
RAMLOSA - A0 -.65
PORLA - Ao -:€65
INVERNESS - 4p  -:6%
VARBY -:60

SCHWEPPES - 80 {:30

MALTDRYCKER.
+-BUT. %-BUT.
Pi1LsSNER -:5§
LAGERSL 1Y
ERLANGER -15%
PorTER -:40 -:70

. Vatten och

- Maltdrycker
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